
 
 

                      

 

 

Millésime : 2022  

% : 12 

Cépages : Mondeuse 60%, Gamay 30%, Pinot Noir, Jacquère, Altesse, Gringet, Savagnin, 
Molette, Mondeuse Blanche 

AOP : sans, Vin de France 

Lot : LG22 

Situation géographique des parcelles : 73 - Communes de Serrières en C. et Motz,  

Sol : Grès mollassique  

Exposition : Ouest, Sud-Ouest 

Age moyen des vignes : 40 ans 

Culture : Zero traitement à la vigne en 2022 sur l’ensemble du domaine 

Vinification et élevage :  

Presse directe de rouge et macération très courte en grappes entières puis 9 mois d’élevage 
sur lies en cuves béton de 40HL. Ni filtration ni sulfitage.  

 

La Glisse, pure à la vigne comme à la cave ! 


